


Unser Team heiBt Sie im ,,Gohan Asianfusion®
H herzlich willkommen!

Unser Haus bietet Innen eine exklusive und
angenehme Atmosphare, designt nach dem Motto
,2Anime World"

&
;%F Glutamatfreie

Y74 Kiiche

Warum Asiafusion?

Mit unserer einzigartigen, kulinarischen Kuche aus Japan,
Korea und China méchten wir lhnen eine andere Seite
der Asiatische Kuche vorstellen.

Vergessen Sie die Speisen, wie Sie sie bis jetzt kannten,
fangen Sie bei

NULL an und "ESSEN" Sie sich HOCH.

Um die volle Qualitat unserer Kliche kennenzulernen,
bringen Sie bitte etwas mehr Zeit mit und geniellen Sie
die frisch vor Ort zubereiteten Speisen.
Fur unsere Gaste, die bereits in China waren
und die eine oder andere Speise kennen,
bereiten wir djgse auch auf Vorbestellung fur Sie persénlich zu.

a Kulinarisch, Traditionell und Frisch aus Asien

Da wir originale Gewurze aus dem fernen Osten benutzen,
informieren Sie ﬁns bitte rechtzeitig tber ihre Allergien.
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4& SUPPEN - :% 01. ~43%:% — Misoshiru-Suppe m Y 4,50 €

Sojabohnensuppe mit Tofu, Seetang und Frihlingszwiebeln

02. #%.7% —Wan Tan-Suppe 5,50 €
gefullte Teigtasche mit Schweinefleisch,

Seetang, Shrimpsflocken

03. 4 Xw=2#445:% — Thai-Suppe J 6,80 €
mit Riesengarnelen, Huhnerfleisch,
Kokosmilch und Gemuse

‘s 10. £ Z2 — Edamamen V 6,20 €
a Traditionelle gedampfte Sojabohnen mit Meersalz
Kaltspeisen 11. A X% % 4 — Hirashi Wakame ' V 6,80 €
- A _ﬁ_ japanischer Seealgensalat mit Sesam
/a3 —Kimchif %V 6,80 €
eingelegter Chinakohl nach koreanischer Art
3% % 4 44 — Spinatsalat ™ V 9,50 €
mit Glasnudeln u. Knoblauch, in Sesamol-Reiweinessig-Dressing
# A\ 7 A - Tofu-Salat J oV 10,50 €

mit Natur Tofu und Gurken, dazu chinesische Reisessig,
Knoblauch und selbst gemachte Chilipaste mit Nlssen,
wiurzig und Scharf

& F A — Gurkensalat (Scharf moglich) ™ V 6,80 €
klassischer chin. Gurkensalat mit Knoblauch und Reisweinessig

4ot —Kutteln JJ ™ 10,50 €
geschmorte Kutteln nach traditionellem Rezept
17. A& Z /% - PiDan Dou Fu am2 y 7,80 €

fermentierte Enteneier mit Tofu und Senfgemuse
in Reisessig-Ingwer-SoRe



18. A 42% % %r — Ebi Tempura "™ 6,80 €
# Frittierte Garnelen in jap. mpuratelg,
dazu Unagi-SoRe
4/1 Herzhafte T -
. Takoyaki %9 7,50 €
# Dlm Sum Oktopusstuckche?"\ im Teigmantel,
- Jhn%, dazu Bonitoflocken und SoRe

7 % 25, % — Sate SpieRe hm 6,80 €
HahnchenspieRe mit Erdnuss-SoRe ( leicht scharf )

8 & 8% k520 % — Tori SpieBe fm 5,80 €
japamsche Hahnchenspielle,

zart gegrillt mit sGR-wirziger SoRe

% 44k /=% — Ebi SpieRe fikm 8,80 €
gegrillte Shrimps am Spief3, mit stR-wirziger Solke

25. *r4% — Har Gow 2¢kim 6,80 €
Traditionale Kantonesische Shrimps Dumpling

26. /%4 — Frithlingsrollen® V 4,20 €
vegetarisch geflillte Teigrolichen

27. 3R A2 Q4% — Gyoza ¥ 5,80 €

& gebratene Teigtasche mit Huhnerfleisch

und Gemuse

28. /&7 — Dumplings *m 6,80 €

gedampfte Teigtasche, gefullt
mit Schweinefleisch und Briihe

* e
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4& Koreanische K1. &4 — Bibimbap , *traditionelles Reisgericht 17,80 €
. mit Rindfleisch, Kimchi, Edamame, Karotte Veggie
GerIChte und Gemuse mit einem Spiegelei, mit Tofu: 15,80 €
- 3 g\“ * % serviert auf einer heiRen Schiissel

# X R 4% 2% — Fried Chicken J aim2 14,50 €
aufen knusprig, innen zart gebackene

Hahnchenflligel mit Marinade aus Chilipaste,

Honig und Sesamél, dazu Thailéndische Jasminreis

4142 % — Japchae Y 15,80 €
gebratene koreanische SiRkartoffel-Glasnudein

mit verschiedenem frischen Gemuse

( leicht scharf )

2}{1*3’4%& — Tteokbokki ’ it 15,80 €
Reiskuchen mit Kimchi und Knoblauch

nach koreanischer Art

N

K5. Kbk > ) 13,50 €
— Kimchi Bokkeumbap
Veggie Gebratener Reis mit Kimchi, Eier
moglich: 12,50 € nd gewdrfelte Huhnerfleisch
“K6. stk E mp PP me 13,50 €
— Kimchi Jjigae

Kimchi-Suppe mit Tofu
Veggie =% und Schweinebauch,
moglich: 12,50 € dazu thailandischer Duftreis

Beilage: extra Portion thaildndischer
Jasminreis 2,50 € <
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413. Japanische J1,
g& Gerichte
- -BRE%

J2.

"."'-'J.-'-.J_- .
Sy

BB = X 4 — Saketeri ™ 18,80 €
auf Teppanyaki gegrilltes Lachsfilet,
verfeinert mit UnagisoRe, dazu Gemiuse
und thailandischer Duftreis
B2 kL2, — Toriteri »m 15,80 €
knusprig gegrillte Hahnchenkeule
mit Reis und Gemduse,
dazu Unagisof3e ( ohne Knochen )
J3. & &%&% — Unagi b 25,80 €
zart gedampfter StiRwasseraal auf Reis,
nach traditionellem japanischen Rezept
J4. =X %4y B % B - Yakiudon b 14,80 €
gebratene japanische Weizennudeln
mit Lachs, Karotten und
Zuckerschoten (sURlich)
J5. %4 %@ - Yakiudon Veggie "y 12,50 €

‘mit Gemuse

gebratene japanische Weizennudeln
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< R1. #7454 427% — Ramen Chicken %™ 14,80 €
% Ramen
& traditionelle Nudelsuppe mit knuspriger
Japan'SChe Hahnchenkeule ( ohne Knochen ),
Nudelsuppe dazu ein gekochtes mariniertes Ei
9 &iﬁ'ﬁ und Gemuse
- 7 :
R2. ##442% - Ramen Beef ™ 16,50 €

A A E B TH traditionelle Nudelsuppe mit zart mariniertem

B3 3% Rindfleisch, dazu ein gekochtes
% # mariniertes Ei und Gemise

R . R3. #412% - Ramen Veggie im* VY 13,80 €

*‘% 150 70 A traditionelle Nudelsuppe mit Tofu

@amen- Nudeln
» Bissige dicke Udon- Nudeln

und Shiitake-Pilzen, GemUse

%,
Sie haben die Wahl:

Briihe / Suppe :

« Traditionelle Tonkatzu-Briihe
( Schweinefleisch )

» Misoshiru

(Vegetarische Briihe aus
fermentierten Sojabohnen)

Nudelsorte:
« Klassische japanische

Extras: -
« Ein japanisches mariniertes Ei 1,50 €,

» Portion Ramen / Udon 6,50 € .
» Extra Portion Reis 2,50 € W b Jomie
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A, Chinesische
%, Speisen
HRR &

Die chinesische Kiiche ist weltweit bekannt,
es wird in 8 verschiedene Kiichenarten unterteilt:

Sichuan Kiiche,

Lu Kiiche,
Kantonesische Kiiche,
Su Kiiche,

Mi Kiiche,

Zhe Kiiche,

Xiang Kiiche,

Wei Kiiche.

Jedoch ist das traditionelle chinesische Essen

in dieser Gegend leider nicht sehr weit verbreitet.

Mit unseren Gerichten entfiihren wir Sie auf eine
kulinarische Reise, wie Sie sie noch nicht erlebt haben.
Mit unseren frischen Zutaten méchten wir lhnen

ein einzigartiges und neuartiges

Geschmackserlebnis bieten.




4; i l C1. #r/=4r3-% - ChaoLa Mian 14,80 €

0 H Gebratener Ramen- Nudeln mit Shrimps, Veggie
a Chlr_‘eSISChe Eier und Gemiise <™ moglich: 12,80 €
Speisen
f{? fé-% _ C2. 4452 % —DouFu(Scharf méglich) y ™ 13,50 €

Chinesische Tofu mit verschiedenem Gemlise,
dazu Jasminreis

A% Z /& — Mapo Tofu) bma 14,80 €
Lieblings-Tofugerichte aller Chinensen, Veggie

mit Hackfleisch, Sichuan-Pfeffer, méglich: 13,50 €
frischen Chili und Bohnensole,

dazu Reis ( kann auch vegetarisch serviert werden)

@ 457 — Hui Guo Rou m24 16,50 €
doppelgebratenes Schweinebauchfleisch

mit Lauch und schwarzen Bohnen,

dazu Reis (leicht Scharf)

F4%%5 4 4% — Oktopus Zépfe ln mnd 18,80 €
auf Teppanyaki scharf angebraten ’mit Zwiebeln,
Paprika, Ingwer, Knoblauch und Chili, dazu Reis

%% 4 4 - Jiang Cong Rindfleisch ”) m 18,80 €
mit roten Zwiebeln, Ingwer und frischen
Chilischoten? ‘dazu Reis (nur fur Scharf-Esser)

#5402 2. 4 7% — Zwiebel-Rind ™ 17,50 €
mit roten Zwiebeln{Karotte und Frihlingszwiebeln

verfeinert mltAusternsoae,
dazu Reis (leicht scharf)

A #kr - Xiang La Xia !

White Tiger Garnelen (mit Kopf und Schale) gewdrzt,
mit Ingwer, Knoblauch, FrUhlingszwiebeln e
und Bohnen-Chili Sole, &

dazu Reis (extra fiir scharfe Géste) -

23,80 €




e
4/3. Chinesische
%, Speisen

Beilage:
extra Portion

thailandischer Jasminreis
2,50 €

C9.

C10.

C11.

Cc12.

. Boik i #5 — Ente hm

Vo
-

it A %F — Qie Zhi Xia *™" 23,80 €
White Tiger Garnelen mit Kopf und Schale,

dazu Frihlingszwiebeln in herzhafter TomatensoRe, dazu Reis
(geeignet fur herzhafte stiRe Gaste)

% 3% ta% —Pak Choi ™V 12,50 €
Shanghai Gemuse mit Shiitake Pilze
und Knoblauch

wha2 28 K 4% — Curry Chicker*®™" 15,80 €
Gewdlrfelte Hahnchenbrust mit Karotte,” Zwiebeln, Kartoffel
in scharfer Currysof3e auf Thaildndische Jasminreis

&g 4k 7 — Tang Chu Pai Gu ™ 15,50 €
Spareribs nach Shanghai-Art verfeinert

durch karamellisierten Zucker,

dazu Reis ( slflich )

. 4% A4 —-YuXiangRou Si ™ 15,50 €

Schweinefilet mit Morcheln, Bambussprossen
und Paprika, dazu Reis
(stfklich und leicht scharf)

T —Lazidi ™ ) 15,80 €

Wirzige Hahnchenstickchen
mit Knochen nach Sichuan Art

. ‘Z4%2,T — Gong Bao Ji Ding, hygn 15,80 €

gewdlrfeltes HUhnerfleisch mit Gemuise
und NUssen, nach Sichuan Art, dazu Reis

gegrillte Ente mit Gemuse, leicht scharf
mit Knoblauch, dazu Reis
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413. Nachtisch N1. #%%sk — Matcha-Eis ¢ 1580€
- 4 & japanisches Griintee-Eis

N2. 22 @K - Kurogoma-Eis ¥ 3,50 €
japanisches schwarzer Sesam-Eis
Allergien und Zusatzstoffe

§

N3. 2 ## —Zhi MaQiu'f 6,50 €
1. Farbstoff frittierte Sesamballchen mit Rotebohnenpaste
2. Konservierungsstoffe
. 3. Antioxidationsmittel _ P

4. Geschmacksverstarker ¥R £k — Dragonball % 6,50 €
5. Geschwefelt frittiertes Vanilleeis mit Zitronenkuchen
6. Geschwarzt und Kokosraspeln, dazu SchokoladensoRe
7. Phosphat und Puderzucker
8. Milcheiweis
9. SlRungsmittel

P N5. # % T — Pudding »4® 6,50 €

\"%‘? " fritierte Vanillepudding mit Vanille Eis
- -@q‘%: %

a.Ei - dazu Sahne und Honig
b. Fisch
c. Schalentiere N6. A2k —Mochi-Eis ¢ 6,80 €
g- “S”gﬁgrie o Klebreisballchen geflllt mit Eiscreme,
f Sesam 2 dazu Sahne und SchokoladensoRe
g. Sulfit
h. Niisse N7. #%A4LF —Mochis * 6,80 €
i. Gluten geflllte Kiebﬂ_[,g,isbéllchen,
j- Lupine dazu Sahne und SchokoladensoRe
k. Schalenfriichte 1. Senf 0
m. Soja . o 3 \
n. Weichtiere ; N
%\'@etreidef\!\feizenmehl
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4& Sp.é.isen zum

#2, Vorbestellen
" (2 Werktage vorher)

- J0 B %
(AT 3 28 M 1R
T P B 2K FAT)

Die unten aufgelisteten
Speisen werden mit
originalen traditionellen
Gewiirzen zubereitet,

bei Fragen zu Allergenen
oder Zusatzstoffen bitte
umgehend die Chefin
ansprechen!!!

T1.

T2.

T3.

T4.

42, & — Song Shu Yu
Wolfsbarsch nach Art des Hauses,
dies ist eine festliche Speise in China
und wird zum gréRten Teil

in Sterne-Hotels serviert.

Fur Fischliebhaber genau das Richtige

% % k3% 4 A% — Hot Pot (ab 4 P.) p.P.:

Chinesisches Fondue mit Mandarin-Briihe,
dazu Gemuse, Meeresfriichte,

2 verschiedene Fleischsorten,
Fischbéllchen, Reisnudeln

und Reiskuchen

# & — gefiillte Auberginen
mit Hackfleisch (Schwein) in einen

milden Knoblauch- Austern SoRe, dazu Jasmin Reis

4= %% % — Hong Shao Rou
Schweinebauch nach Art des Hauses

&% 3% & — Suan Cai Yu ,’,
Fischeintopf mit Wolfbarsch und

chinesischem Sauergemduse,
dazu Sichuan-Pfeffer, frische
und getrocknete Chili

K & 4 — Shui Zhu Niu ”’)’

Rindfleischeintopf mit Gemise,
verfeinert mit Sichuan-Pfeffer,
Knoblauch und Chili

b,
=

28,80 €

35,80 €

15,80 €

25,80 €

28,80 €

32,80 €



y
4&%\E‘rpeisen zum

Vorbestellen
( 2 Werktage vorher)

- F4 5 %
(AT 3 3 A TR
& & G 2 A FA4T)

T7.

T8.

Ak % 4 — Wolfsbarsch
gedampft mit Ingwer
und Frahlingszwiebeln

P9 3 — Shi Zhi Tou
Riesen-Fleischbéllchen mit Chinakohl

¥ A% —Yang Rou Bao
Lammfleisch-Eintopf
nach Art des Hauses

. ¥ AT — Zhu Gan

Schweineleber angebraten
mit Ingwer und Frihlingszwiebeln

% % # F % — Auberginen Eintopf
mit Hackfleisch( Schwein ), verfeinert durch kraftige
Bohnenpaste aus Sichuan, dazu Jasmin Reis

3% - Mao cai P

Eintopf des Hauses mit traditionellen
Zutaten und Gewilirzen,

dazu gehodren: =%
Tintenfisch,
Kutteln,

Pilze,
Sojabohnen,

Tofu,

Rindfleisch,
Nudeln usw.

24,80 €

24,90 €

35,80 €

12,80 €

15,80 €

28,80 €



4/3. Speisen zum
w, Vorbestellen  T13. %4 )

( 2 Werktage vorher) — Fisch Hot Pot
48,80 €
- F0 B gegrillter
(AT 3 &8 M R Wolfsbarsch auf
F R A2A T heifem Topf,

mit vielen Extras

T14. %% 5 A
— Zi Ran Lammfleisch
40,80 €
zartes Lammfleisch
mit Kilmmel
(leicht scharf )

Ist nichts fir Sie dabei?
Dann sprechen Sie die Chefin an und wir versuchen
lhr Wunschgericht herbei zu zaubern!!!

o

Ve

£

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen,wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal.
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/3. FLASCHE MINERALWASSER 0,251 0,51
500. Krumbacher Gourmet Medium KRUMB ACH 3,00 € 5,20 €
501. Krumbacher Gourmet Naturell 3,00 € 5,20 €
yop

4& SOFTDIRNKS 0,33 | Flasche
502. Coca-Cola ?? 3,60 €
503. Coca - Cola Zero?*® 3,60 €
504. Mezzo Mix *°° 3,60 €
505. Fanta 2° 3,60 €
506. Sprite 3,60 €
4/3. HoMEMADE SPECIALS 0,41
515. Passion Tea chinesische Jasmin Tee, Maracujasaft, Maracuja, Limette 5,90 €
516. Ak - Angels Eyes ° 5,90 €

Yakult, Zitone Limo, Lychees, blue Curacao
517. F4#JL - | miss U? 7,50 €

Meijian Pflaumenwein, Soda, weilier Rohrzucker, Lime Juice,frische Minze und Limette

\\y,lﬁl Glnger Lolve Minze, Ingwer, Gurke, Limetten, Ginger Ale, Rohrzucker 8 5,90 €
i el Ir EE, 590 €

519 in nygPassion

eerpuree Erdbeersirup, Limettensaft, Minze, Soda, frische Minze

- A520) Le_n‘ion Fresh frische Limette, Minze, Brauner Zucker, Soda, frische Minze 5,90 €



o

4/3. TEINACHER GENUSS 0,31 Flasche
529. Zitrone 3,80 €
230. Burkhardt Apfelschorle , 3,80 €
531. Rhabarber 3,80 €
532. Johannisbeere- Holunder - 3,80€
533. Mango- Maracuja- Orange 3,80 €

yop

4& SAFTE & NEKTAR 021" 0,41
534. Gohan Schorle 3,50 € 4,50 €
( Lycheesaft, Lime Juice und Sprudel )
535. Chin. Lycheesaft-Getrank 3,50 € 4,50 €
536. Chin. Mango-Nektar 3,50 € 4,50 €

537. Saft- und Nektar-Schorle 3,00 € 3,80 €



yop

4/3. BIERE

Flaschenbiere

540. Export Bier ™

541. Hefeweizen Naturtriib ==

542. Hefeweizen Alkoholfrei **'

i S e
< @ N
N, e Ry

A {

'SCHUSSENRIEDER

[ Brauerel o1
sl 1552

~

543. Chinesisches Tshing Tao Bier *

544. Becks Alkoholfrei *'

545. Jap. Kirin Bier ™

Biermischgetrianke

547. Radler (Bier + Sprite / Wasser) =

548. Diesel (Bier + Cola)

549. RuR (Weizen + Fanta / Wasser) **'%°
550. Cola Weizen (Cola + Weizen) **#°
551. Lychee Weizen (Lycheesaft + Weizen) **

o7

4/3, APERITIF 5 cl

561.

562.

563.

Mei Jian Green a 5,80 €
Pflaumenwein (warm / kalt)
Jap. Reiswein “Sake” 5,80 €
(warm / kalt)

5,80 €

Kwai Feh Lychee Liquer *

0,331

3,80 €
3,50 €
3,80 €

3,80 €
3,80 €
3,80 €
3,80 €
3,80 €

yop

4/& SPRIzz

571.
572.
573.
574.

Mojito *

‘Lillet Berry / Culetto / Vives

Hugo =«
Aperol Spritzz **

0,51
4,80 €

4,80 €
4,80 €

4,80 €
4,80 €
4,80 €
4,80 €
4,80 €

0,21

7,50 €
7,50 €
7,50 €
7,50 €



y
4/3. CoOCKTAILS

600.

601.
602.
603.
604.

605.

606.

4& LoNGDIRNKS /| COCKTAILS
581. Jacky Cola **

582. Bombay Sapphire Gin Tonic *

583. Gao Liang Lychee (Reisschnaps + Lycheesaft)”

584. Guba Libre (Havana Club 3 J. Cola) 2®

585. Cuba Ginger®
(Havana Clup 7 J., Apfel Likor, Ginger Ale)

45. ALKOHOLFREIE COCKTAILS

590. Gohan Island
Lychee, Orange, Ananas, Mango, Maracuja

591. Virgin Asia Colada "
Ananas, Lychee, Orangen, Mango,
Kokoscreme, Sahne

Geisha :
Roku Gin (Japanisch), Sake, Limettensaft, Holundersirup

Whisky - Highball Suntory Whisky (Japanisch), Soda, Eiswiirfel
Ginger - Highball Suntory Whisky, Ginger Ale, Eiswrfel
Lemon Sour Sake, Limettensirup, Limettensaft, Soda, Eiswdirfel

Lychee Sour
Zuckersirup, O-Saft, Kwal Feh Lychee Likér, Wodka, Limettensaft

Long Islang Ice Tea 928
Wodka, Rum, Bombay Sapphire, Triple Sec. Limmettensaft, Coca - Cola

Pifia Colada
weiller Rum, Ananassaft, Kokosreme, Schlagsahne, Eiswirfel

7,50 €
7,50 €
7,50 €
7,80 €
8,50 €

7,80 €

7,80 €

11,80 €

9,80 €
12,80 €
10,80 €
11,80 €

7,80 €

9,20 €



yop

413. OFrFeNeE WEINE ° 021 0751

WeilR
701.

702.

703.

Rot
706.

707.

708.

Rose

710.

Pinot Griqgio, Castello di Lozzolo 5,50 €
trocken, von Sizilien

A Vento Inzolia D.O.P 6,80 € 21,90 €
Intensive Aromen, die von fruchtigem griinen Apfel bis zu blumiger Akazie reichen,
kombiniert mit einer komplexen mineralischen Struktur. Gut strukturiert, mit frischem,
herzhaftem Geschmack und einem langen, anhaltenden Abgang

Lugana Oro Tongnazzi 30,90 €
vollmundig, viel Frucht von Gardasee

Nero D'Avola, Castello di Lozzolo D.O.P 5,50 €
trocken, von Sizilien

A Vento Syrah D.O.P 6,80 € 21,90 €
halbtrocken, von Piemont

Klare Aromen von Veilchen und Johannisbeeren, reiche Noten von Lakritze und
schwarzem Pfeffer. Am Gaumen vollmundig mit karmonischen,

gut eingebundenen Tanninen. Der Abgang ist angenehm rostig

Salice Salentino Riserva, Vini D.O.P 30,90 €
rund, mild, ein sehr eleganter Wein

| Gelsi Rosé D.O.c  Gels Calabria 5,80 € 22,50 €
trocken, leicht und fruchtig, Italien

Dieser sortentypische Rosato zeigt eine fruchtige Nase mit Aromen von Erdbeeren,
Himbeeren, Maracuja, Granatapfel und Gewiirzen. Am Gaumenbescheren eine sanfte
Pressung der Trauben, der Ausbau in Stahltanks sowie eine kurze lagerung auf der
Flasche ein wunderbar frisches Geschmackserlebnis



o

4/1 WEINSCHORLE *

716. Weinschorle (Rot) D.O.C
717. Weinschorle (WeiB) D.O.C

o

4/5. PRrRosECCO

718. S umante Brut, Zardetto
ensives Perlage trocken-fruchtig von Venetien

e

a WARME GETRANKE

720.
721.
“ . 722,
723.

724.

725.

726.

Lucaffe Cafe Crema
Lucaffe Espresso

Espresso Doppio

Espresso Macchiato "

Cappuccino "

Latte Macciato "

HeiBRe Schokolade ¢

4,50 €
4,50 €

0,11 0,751

4,80 € 24,80 €

3,50 €
3,00 €
3,90 €
3,90 €
4,20 €
4,80 €

4,50 €



o

4& KANNCHEN TEE

730. Genmaicha (geschmacksvoll)
- Jap. Griintee mit geréstetem Reis ‘

731. Jasmintee (leicht)
- Aromatisierter Griintee durch Jasminbliite

£y

732. Jap. Griintee (Sincha)

i

/5. Tasse TEe

=y

S
)

Kamille, Pfefferminz, Rooibos Vanille,_::"
Schwarztee, Krauter, Friichte

-

”y

KALTE GETRANKE o

740.

741.

742,

743.

Eiskaffee mit 1 Kugel Vanilleeis und Sahne 2"

Eisschokolade mit 1 Kugel Vanilleeis und Sahne "

Strawberry Kiss "

mit colong Tee,Erdbeer Plree, Kokosmilche, Milch und Sahne

Green Hulk "
mit Jap. Matcha, Milch, Espresso und Sahne

4,80 €
4,80 €

5,80 €

6,50 €

i
£y



yop

4& SPIRITUOSE

750. Gao Liang Reisschnaps ™

751. Mei Kui Lu Rosenbliitenschnaps *
752. Chu Ye Ching Bambusschnaps *
753. Wu Jia Pi Krauterschnaps

754. Absolut Wodka

e

760. Bombay Sapphire

761. Roku Gin (Japanisch)

i

ﬂ% WHisKy 2 cl

764. Talisker Skye 45,8% 5,80 €
(Single Malt, Scotch)
768. Suntory Hibiki Harmony 43,0%  9,80€

(Blended, Japan)

62,0%
54,0%
46,0%
33,0%

33,0%

43,3%

43,0%

42%1’: M

769. Havana Club 7 Jahre
40,0%

2cl
3,50 €

3,50 €
3,50 €
3,50 €

3,50 €

4,50 €

4,50 €

5,80 €



https://www.gohan-sushi-ulm.de

https://m.facebook.com/pages/

category/Sushi-Restaurant/




Gohan Ramen %
SchwambergerstraRe 35, 89073 Ulm

Offnungszeiten:
Mo.: Ruhetag (auch an Feiertagen)
Di. - Do. : 11:30 - 14:30 Uhr & 17:00 - 22:00 Uhr ﬁ
Freitag: 11:30 - 14:30 Uhr & 17:00 - 23:00 Uhr
Samstag: 13:00 - 23:00 Uhr
Sonntag und Feiertage: 13:00 Uhr - 22:00 Uhr

@ 0731-79083206



