


Unser Team heilt Sie im ,,Gohan Asianfusion®
Herzlich Willkommen!
Unser Haus bietet Ihnen eine exklusive und
angenehme Atmosphare, designt nach dem Motto
»~Anime World*

Warum Asiafusion?

Mit unserer einzigartigen, kulinarischen Kiche aus Japan,
Korea und China méchten wir Ihnen eine andere Seite
der Asiatische Kiche vorstellen.

Vergessen Sie die Speisen, wie Sie sie bis jetzt kannten,
fangen Sie bei NULL an und "ESSEN" Sie sich HOCH.

Um die volle Qualitat unserer Kiiche kennenzulernen,
bringen Sie bitte etwas mehr Zeit mit und genielen Sie
die frisch vor Ort zubereiteten Speisen.
Fir unsere Gaste, die bereits in China waren
und die ein oder andere Speise kennen,
bereiten wir diese auch auf Vorbestellung flr Sie personlich zu.

Kulinarisch, Traditionell und Frisch aus Asien!

Da wir originale Gewurze aus dem fernen Osten benutzen,
informieren Sie uns bitte rechtzeitig tber ihre Allergien.

Wir bieben Glubamat Preie Kiiche!

P =Eine thailndische Chilli # = Vegetarisch




FF 5% - Guppen

01.7%185% - Misoshiru-Suppe ™ # 4,80 €
Suppe aus fermentierten Sojabohnen mit Tofu,
Seetang und Frihlingszwiebeln

02.587%5% - Wan Tan-Suppe & m 5,80 €
geflllte Teigtasche mit Schweinefleisch, Seetang, Shrimpsflocken

03.Z= U MNVERBLY37 - Thai-Suppe & ™24 2 6,80 €
mit Riesengarnelen ( mit Kopf und Schale ),
Hlhnerfleisch, Kokosmilch und Gemise

7 5 - Traditionelle Halbspeisen

10.E= - Edamame ™ # 6,20 € 12.5 H 3K - Kimchi

gedampfte Sojabohnen mit Meersalz
12. 5 E3E - Kimchi *bim 2 6,80 €

eingelegter Chinakohl nach koreanischer Art (leicht scharf)

15. 576 2 JI\ - Gurkensalat ™! (Scharf moglich) # 6,80 €
klassischer chinesischer Gurkensalat
mit Knoblauch und Reisweinessig

16. JRPELEEM - Kutteln 4™ 2P 10,50 €
Kalt servierte Blattermagen vom Rind

mit Knoblauch und frischen Chili
nach traditionellem Rezept




28./\7& 81 - Xiao Long Bao

q.l

7)\iZ - HerghaPte Dim Gum
18.K 43 % }EXF - Ebi Tempura 21maci 6.80 €

Frittierte Garnelen in jap. Tempurateig, dazu Unagi- Sole

19-%@% - Takoyakl ¢.d.g.ahmin 750 €
Oktopusstlckchen im Teigmandel, dazu Bonitoflocken und SoRe

20.70Z Y5 &R - Sate SpieRe ™ 6,80 €

Hahnchenspiefle mit Erdnuss-SolRe ( leicht scharf )

21. 5 BB IEXE &8 - Tori Spiefe ™ 590 €

japanische Hahnchenspiele, zart gegrillt
mit si3-wlrziger SolRe

22. 5 HEZEPIHE - Surimi Tempura & mf 6,80 €

Frittierte Surimistange in jap. Tempurateig, dazu scharfe Jap. Majonese

2543 - Har Gow 2¢im 6,80 €
Traditionale Kantonesische Shrimps Dumpling

26./\& % - Friihlingsrollen & # 450 €
vegetarisch gefilllte Teigrolichen

27. 5N ERIYE X - Gyoza i 5,80 €

gebratene Teigtasche mit Hihnerfleisch und Gemse

28./\F&EJ - Xiao Long Bao & 6,80 €
gedampfte Dumplings gefillt mit Schweinefleisch



Die chinesische Kiiche ist weltweit
bekannt. Sie wird in 8 verschiedene
Kilichenarten unterteilt:

Sichuan Kiiche, Lu Kiiche,
Kantonesische Kiiche,

Su Kiiche, Mi Kiiche,

Zhe Kiiche, Xiang Kiiche,

Wei Kiiche.

Jedoch ist das traditionelle chinesi-
sche Essen in dieser Gegend nicht
sehr weit verbreitet. Mit unseren
Gerichten entflihren wir Sie auf

eine kulinarische Reise, wie Sie sie
noch nicht erlebt haben. Mit unseren
frischen Zutaten mochten wir hnen
ein einzigartiges und neuartiges
Geschmackserlebnis bieten!

rh2E 52 Z - Ghinesische Speisen

C1.38 T ¥bE - Chao Mian ‘2™ 13,80 €
Gebratener Ramen- Nudeln mit Hihnerfleisch, Eier und Gemise
Veggie 12,90 €

C2.f+58 = /& - Dou Fu™i (Scharf moglich) # 1380¢€
Chinesische Tofu mit verschiedenem Gemiuise, dazu Jasminreis

C3. RFE T & - Mapo Tofu '4mi AP 14.90 €
Lieblings-Tofugericht aller Chinesen, mit Hackfleisch, Sichuan-Pfeffer,
frischen Chili und Bohnenpaste, dazu Thailandische Duftreis

Veggie 13,80 €

C4.[5]$AA - Hui Guo Rou 24m 16,80 €
doppelgebratenes Schweinebauchfleisch mit Lauch und
fermentierte schwarzen Bohnen, dazu Reis (leicht Scharf)

C5. F Rk £ 7R - Oktopus Zopfe *2nmin P 18,80 €
Knuspig- scharf angebraten, mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer,
Knoblauch und Chili, dazu Reis

_ C3. FRE & - Mapo Tofu
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C6.ZEZ 4 A - Jiang Cong Beef ™ SLP 19,80 €

Zartes Brasilianisches Premium Rindfleisch, im Wok angebraten
mit roten Zwiebeln, Ingwer und frischen Chilischoten, dazu Reis
(nur far Scharf-Esser)

C7. ¥ M+ F A - Zwiebel-Rind ™ 18,50 €
Zartes Premium Rindfleisch aus Brasilien, im Wok angebraten mit

roten Zwiebeln, Karotte und Frihlingszwiebeln ,verfeiner mit
Austernsofe, dazu Reis (leicht scharf)

C8. 5 FRIT - Xiang La Xia meh42 BP 22.80€
White Tiger Garnelen mit Kopf und Schale, gewdurzt mit Ingwer, Knoblauch, ' —
Fruhlingszwiebeln und Bohnen-Chili SoRe, dazu Reis (extra flr heille Leute) C1 4}*}5@_' —LazilJi

C9.3BE D] - Sichuan Noodle ™in2¢ 2P 15,50 €
Gebratener Weizennudeln nach Sichuan Style mit Chili und Bohnenate,
dazu Gemuse und zartem Rindfleisch aus Brasilien

C10.Z%EEA K - Pak Choi mi0 7 1380 €
Shanghai Gemuse mit Shiitake Pilze in Knoblauchsole

C11.MINESS B4R ~ Curry Chicken 248mn p 1590 €
Gewdrfelte Hahnchenbrust mit Karotte, Zwiebeln, Kartoffel in
scharfe Currysoe auf Thailandische Jasminreis

C15. 2= 3T - Gong Bao Ji Ding




C7.F3EBF R A4 A - Zwiebel-Rind

C16.}2 57 JEHS - Ente

C12.¥EEEHE® - Tang Chu Pai Gu™ 15,90 €
Spareribs nach Shanghai-Art verfeinert durch
karamellisierten Zucker, dazu Reis ( suBlich, mit Knochen)

C13. BEHILD P - La Jiao Chao Rou™! AP 16,80 €
Knusprig gebratener Schweinebauch mit scharfen,
grinen Spitzpaprika — wirzig und pikant.

CI4ERTFE - La Zi Jiminz P 1590 €
Wiirzige Hahnchenstiickchen mit frischem Chili, Sichuan Pfeffer
und Ingwer nach Sichuan Art ( mit Knochen und Scharf )

C15.Z{R¥Y T - Gong Bao Ji Ding "™2¢ 2 1590€
gewdurfeltes Huhnerfleisch mit GemUse, Nussen, frische Chili und
Sichuan Pfeffer nach Sichuan Art, dazu Reis

C16./fz FZJEHS — Ente ™4 18.90 €

Knusprig gegrillte Ente auf frischen Gemuse, in Soja- Knoblauchsofle
dazu Reis ( leicht Scharf )

Extras:
Portion Portion thailandischer Jasminreis 250 €




=1 N
Hz{3% — Dapanische Gerichbe

J1.BBIR =& - Saketeri > ™! 18,90 €
auf Teppanyaki gegrilltes Lachsfilet, verfeinert mit UnagisolRe,
dazu Gemuse und thailandischer Duftreis

J2.BRI5YS — Toriteri 2. m tb 16,50 €
knusprig gegrillte Hahnchenkeule mit Reis und Gemdise,
dazu UnagisofRe (ohne Knochen)

J4 = & )b 5L H - Yakiudon i 1490 €
gebratene japanische Weizennudeln mit Lachs
und Gemiise, verfeinert mit Unagi-Sof3e

J5.3% )b 5 & - Yakiudon Veggie - ™ # 12,90 €
gebratene japanische Weizennudeln mit verschiedenem Gemiise

J2.FB 15338 — Toriteri MW=XEMESXME - TR2. Beef
Yakiudon




Tonkagu Ramen

(Traditionelle Schweinefleisch Briihe)

Wahlweise mit:

TR1. Chicken &im
Klassische Ramennudeln mit
Hahnchenkeule (ohne Knochen),
dazu ein gekochtes mariniertes
Ei und Gemuse

14,90 €

TR2. Beef 2im 16,50 €
Klassische Ramennudeln mit zart mariniertem
Rindfleisch,

dazu ein gekochtes mariniertes Ei und Gemuse

TR3. Tofu mi2 13,90 €
Klassische Ramennudeln mit Tofu,
Shiitake-Pilzen und GemUse

TR4. Ebi Tempura 2!mac 15,50 €

Klassische Ramennudeln mit Garnelen
im Tempuramanteig, dazu ein

gekochtes mariniertes Ei und Gemise

Extras:

Ein japanisches mariniertes Ei

Portion Ramen / Udon

Portion Portion thailandischer Jasminreis

(Vegetarisch aus fermentierten Sojabohnen)

Wahlweise mit:

MR1. Chicken & ™
Klassische Ramennudeln mit
knuspriger

Hahnchenkeule (ohne Knochen), dazu ein gekochtes
mariniertes Ei und Gemuse

14,90 €

MR2. Beef &'m 16,50 €
Klassische Ramennudeln mit zart mariniertem
Rindfleisch,

dazu ein gekochtes mariniertes Ei und Gemuse

MR3. Tofu mi2 @ 13,90 €
Klassische Ramennudeln mit Tofu,
Shiitake-Pilzen und Gemise

MR4. Ebi Tempura 2'maci 15,50 €

Klassische Ramennudeln mit Garnelen
im Tempuramantel, dazu ein
gekochtes mariniertes Ei und Gemuse

1,50 €
7,50 €
2,50 €

Wahlweise auch mit Udon-Nudeln und scharf moglich!
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\ Y g
FETUC A — Horeanische Berichte %. "

K3. XM EFEZ ) - Japchae

q.l

K13 $R1R - Bibimbap »im A 17,80 €
traditionelles Reisgericht mit zartem Rindfleisch aus
Brasilien, Kimchi, Edamame, Ei, Karotte und Gemdse,

serviert auf einer heien Schiissel Veggie mit Tofu: 15,80 €

K2. 8570 7833 — Fried Chicken®im' 2 1480€
aullen knusprig, innen zart gebackene Hahnchen-Mittelfligel

mit Marinade aus Koreanische Chilipaste, Knoblauch,

Honig und Sesamdl, dazu Thailandische Jasminreis (mit Knochen)

K3.ZMEEZEF - Japchae 22imi @ 15,80 €
gebratene koreanische Stiltkartoffel-Glasnudeln mit
verschiedenem frischen Gemuse (leicht scharf)

Auch als Suppe moglich!

Ka 35D AL Tteokbokki 24imb B 15,80 €
Koreanische Reiskuchen mit Kimchi und Gemiise
nach koreanischer Art

K5. 8535 5200 4R — Kimchi Bokkeumbap *m 2 1380 €
Gebratener Reis mit Kimchi, Gemuse und gewdrfelte Hihnerfleisch

Veggie: 12.50 €

K635 /837 - Kimchi Jjigae 4 m> 20 1380 €
Kimchi-Suppe mit Tofu und Schweinebauch,

dazu thailandischer Duftreis Veggie: 12.50 €
Extras:

Portion Portion thailandischer Jasminreis 2,50 €



BE Ak

Mﬂ“dﬂﬂ“ |'|I]|] PI]I] (2 Werktage im Vorraus bestellen!)
Ab 4 Personen p.P. 35,80 €

Unser Hot-Pot ist ein traditionelles Esserlebnis zum Teilen. Es beinhaltet zwei
Briihen sowohl in scharf als auch mild, dazu zwei Fleischsorten, verschiedene
Fischballchen und Meeresfriichte, sowie eine Variation aus frischem Gemdse,
Tofu, Reisnudeln und Reismehlkuchen. Dazu werden Gwirzpasten serviert
fir mehr Variation nach eigenem Geschmack!




T
EH =3 - Nachbisch

N1.£8Z%7K - Matcha-Eis ¢
japanisches Griintee-Eis mit Sahne und Schokoladesolke

N2.2 =2 FF7K - Kurogoma-Eis &8
japanisches schwarzer Sesam-Eis mit Sahne

N3.Z FKEK - Zhi Ma Qiu'f
frittierte Sesamballchen mit Rotebohnenpaste,
SchokoladesoRe und Sahne

N4.XE7KH K - Dragonball 42

frittiertes Vanilleeis mit Zitronenkuchen und Kokosraspeln,
dazu SchokoladensoRe, Sahne und Puderzucker

N5.4E#R T - Pudding %

fritierte Vanillepudding mit Vanille Eis dazu Sahne und Honig

N6. FR¥E 7K 7EHL M — Mochi-Eis 98
Klebreisballchen gefullt mit Eiscreme, dazu Sahne
und SchokoladensoRe

N7.FEAK AL F - Mochis
Klebreisballchen mit schwarzer Sesam Fllung,
getoppt mit Kokosraspeln, dazu Sahne und Schokoladensolie

3,50 €

3,50 €

6,80 €

6,80 €

6,80 €

6,80 €

6,80 €

N4.ﬂ(’|577j<3ﬂ;‘1‘/1_i; Dragonball

~




Getiriinke

Flasche Mineralwasser
500. Krumbacher Gourmet Medium
501. Krumbacher Gourmet Naturell

Softgetranke

502. Coca-Cola "467

503. Coca-Cola Zero &7
504. Mezzo Mix "2467
505. Fanta "¢

506. Sprite

Homemade Specials
515. Passion Tea "+

0,251
3,00€
3,00€

0,33 Flasche
3,80 €
3.80 €
3,80 €
3,80 €
3,80 €

590€

chinesische Jasmin Tee, Maracuja- Sirup, Maracuja, Limette

516. Crush !

590€

chi. Jasmin Tee, Lycheesaft, Rohrzucker, Grenadine, Lycheefrucht

517. I miss U "® (mit Alkohol)

Meijian Pflaumenwein, Soda, weiller Rohrzucker,

Lime Juice, frische Minze und Limette
518. Ginger Love 'S

frische Minze, Ingwer, Gurke, Limetten, Ginger Ale,

Lime Juice, Rohrzucker

519. Berry Passion '

Erdbeerplree, Erdbeesirup, Lime Juice, frische Minze,

Maracuja, Soda, frische Minze
520. Lemon Fresh '

7,50 €

590 €

590€

590 €

frische Limette, Minze, Brauner Zucker, Soda, frische Minze

0,51
520 €
520 €

518. Ginger Love

519. Berry Passion

516. Crush
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Teinacher Genuss ( Saftschorle ) 0,3I Flasche

529. Zitrone 3,80 €

530. Burkhardt Apfelschorle 3,80€

531. Rhabarber 3,80 €

532. Johannisheere- Holunder 3,80 €

533. Mango- Maracuja- Orange 3,80€

Safte und Nektare 0,2 0,41

534. Gohan Schorle

Lycheesaft, Lime Juice und Sprudel 3,50 € 4,80 €

535. Chin. Lycheesaft-Getrank 3,50 € 4,80 €

536. Chin. Mango-Nektar 3,50 € 4,80 €

537. Mango/ Lychee-Schorle 3,00 € 4,50 €

Flaschenbiere 0,33l 0,51

540. Export Bier ¢ 4,80 €

541. Hefeweizen Naturtriib 9% e 10 4,80€

542, Hefeweizen Alkoholfrei & 0 %50 SCHUSSENRIEDER
543. Chinesisches Tshing Tao Bier % 1° 3,80 € Brauerei 0tt
544. Helles Alkoholfrei ¢ ' 3,80€ "%‘@’a"
545. Jap. Kirin Bier %10 3,80 €

Biermischgetranke 0,3l 0,51

547. Radler (Bier + Sprite / Wasser) 95 10 3,80€ 4,80€

548. Diesel (Bier + Cola) % 14 7:10 3,80€ 4,80€

549. RuB (Weizen + Sprite / Wasser) 96610 3,80€ 4,80€

550. Cola Weizen (Cola + Weizen) 9 e 1.4.7.10 3,80€ 4,80 €

551. Lychee Weizen (Lycheesaft + Weizen) 9 e 10 3,80€ 4,80€

q.l




Offene Weine
Weis
701. Pinot Grigio, Castello di Lozzolo D.O.P.

trocken, aus Sizilien

702. GAVI Cabianca D.O.P.

Cortese, Trauben aus Piemont. Frisch, fruchtig, wenig Saure

Rot
706. Nero D’Avola, Castello di Lozzolo D.O.P.

klaren Aromen von Veilchen und Johannisbeeren
vollmundig, harmonisch und wirzig

707. A Vento Syrah D.O.P.

halbtrocken von Piemont, klare Aromen von Veilchen
und Johannisbeeren, reiche Noten von Lakritze

und schwarzem Pfeffer. Am Gaumen vollmundig mit
karbonischen, gut eingebundenen Tanninen.

Der Abgang ist angenehm rostig

Rose

710. | Gelsi Rose D.O.C.
fruchtig mit Aromen von Erdbeeren, Himbeeren,
Maracuja, Granatapfel und Gewtrzen

Weinschorle
715. Weinschorle (Rot) D.O.C.
716. Weinschorle (WeiB) I.G.T.

0,2l
5,50 €

6,80 €

5,50 €

6,80 €

5,80 €

4,80 €
4,80 €

0,75l

219€

2190 €

22,90 €
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Spirituosen 2cl
750. Gao Liang Reisschnaps 62,0% 3,50 €
752. Mei Kui Lu Rosenbliitenschnaps 54,0% 3,50 €
753. Chu Ye Ching Bambusschnaps 46,0% 3,50 €
754. Wu Jia Pi Krauterschnaps 33,0% 3,50 €
755. Absolut Wodka 33,0% 3,50 €
Aperitif 5cl
561. Mei Jian Green Pflaumenwein (warm/ kalt) 5,80 €
562. Japanischer Reiswein ,Sake* (warm / kalt) 5,80 €
563. Kwai Feh Lychee Likor 6,50 €
Spritzz 0.2
571. Mojito 7.80 €
572. Lillet Berry 7,80 €
573. Hugo 7,80€
574. Aperol Spritzz 7,80 €
Longdrinks / Cocktails

583. Gao Liang Lychee (Reisschnaps + Lycheesaft) 7,80 €
584. Cuba Libre (Havana Club 3 J. Cola) 7.80 €




Alkoholfreie Cocktails

590. Gahan Island
Lychee, Orange, Ananas, Mango, Maracuja

591. Virgin Asia Colada
Ananas, Lychee, Orangen, Mango, Kokoscreme, Sahne

Cocktails mit Alkohol
600. Geisha

Roku Gin (Japanisch), Sake, Limettensaft, Holundersirup
601. Whisky-Highball

Suntory Whisky (Japanisch), Soda, Eiswiirfel

602. Ginger-Highball

Sutory Whisky, Ginger Ale, Eiswrfel

603. Lemon Sour

Sake, Limettensirup, Limettensaft, Soda, Eiswiirfel

604. Lychee Sour

7.80 €

7,80 €

10.80 €

9.80 €

11.50 €

9.80 €

11.50 €

Zuckersirup, O-Saft, Kwai Feh Lychee Likor, Wodka, Limettensaft

Gin
761. Roku Gin (Japanisch) 43,0 %

Whisky
764. Suntory Whisky Toki 43,0%

768. Suntory Hibiki Harmony (Blended, Japan) 43,0%

4,80 €

580 €
9,80 €
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Warme Getranke

720. Cafe Crema’ 3,50 €
721. Espresso’ 3,00 €
722. Espresso Doppio ’ 3,90 €
723. Espresso Macchiato "° 3,50 €
724. Cappuccino "° 4,20 €
725. Latte Macchiato ":° 4.80 €
728. HeiRe Schokolade ° 4,80 €
Kannchen Tee

730. Genmaicha (geschmacksvoll) 3,80 €
- Jap. Griintee mit gerdstetem Reis

731. Jasmintee (leicht) 3,80 €
- Aromatisierter Grlintee durch Jasminblite

732. Jap. Griintee (Sincha) 3.80€
Tasse Tee 3,00 €

Kamille, Pfefferminz, Rooibos Vanille, Schwarztee,
Krauter, Friichte

Kalte Getranke

740. Eiskaffee mit 1 Kugel Vanilleeis und Sahne "° 5,20 €
741. Eisschokolade mit 1 Kugel Vanilleeis und Sahne ° 5,20 €
742. Matcha Latte "° 5,80 €

q.l




Allergien und Zusatzstoffe (Speifen)
1. Farbstoff

2. Konservierungsstoffe

3. Antioxidationsmittel

4. Geschmacksverstarker

5. Geschwefelt

6. Geschwarzt

7. Phosphat

8. Milcheiweis

9. SuBungsmittel

a. Ei

b. Fisch

c. Schalentiere
d. Milch

e. Sellerie

f. Sesam

g. Sulfit

h. Nusse

i. Gluten

j- Lupine

k. Schalenfriichte
|. Senf

m. Soja

n. Weichtiere

p. Getreide/Weizenmehl

Hinweis: Die Angaben konnen abweichen -
bei Allergien bitte umgehend Personal fragen!!!

Allergien und Zusatzstoffe (Getranke)
1. Farbstoff (en)

2. Antioxydationsmittel
3. Chininhaltig

4. SUBungsmittel

5. Phenylalaninquelle
6. Sauerungsmittel

7. Koffeinhaltig,

8. Taurin

9. Laktosehaltig

10. Sulfit

Wz: Weizen
Ge: Gerste




Gohan Asianfusion
Schwambergerstrale 35, 89073 Ulm

Offnungszeiten

Di. - Do.: 11:30 - 14:30 & 17:00 - 22:00 Uhr
Freitag: 11:30 - 14:30 & 17:00 - 23:00 Uhr
Samstag: 13:00 - 23:00 Uhr

So. - Feiertage: 13:00 - 22:00 Uhr

Geschlossen: Montag

Tel.: 0731 79083206

www.gohan-sushi-ulm.de

Social Media:
https://www.facebook.
com/p/Gohan-Sus-
hi-Asianfusion-
1000636679264 12/?loca-
le=de_DE



